MENU BANKIETOWE

ZUPA

(PROSZE © WYBRANIE JEDNEJ POZYCJI)

- ZUREK Z KIELBASA | JAIKIEM

- ZUPA KREM Z BROKUtOW Z PRAZONYMI MIGDALAMI
| GRZANKAMI

- ZUPA WtOSKA MINESTRONE Z PARMEZANEM

ORAZ DROBIOWYMI PULPECIKAMI

- KREM Z BIALYCH WARZYW Z PRAZONYMI MIGDAAMI

- PIKANTNA ZUPA CYGANISKA

- BULION Z PIECZARKAMI, CHRUPIACA MARCHEWKA

I LANYMI KLUSKAMI

DANIE GtOWNE

(PROSZE O WYBRANIE DWOCH POZYCII)

- POLEDWICZKI Z SZYNKA PARMENSKA

- ZRAZIKI Z POLEDWICZKI WIEPRZOWEJ FASZEROWANE CEBULKA,

BOCZKIEM | OGORKIEM
POLANE SOSEM PIECZENIOWYM

- KARCZEK W SOSIE MYSLIWSKIM

- SCHAB W PASECZKACH PODANY Z SOSEM PIECZARKOWYM

- PIERS Z KURCZAKA FASZEROWANA SZPINAKIEM, ZAPIEKANA Z SEREM

- CHRU PIACY KOTLET DE VOLAILLE

pakiet maxi

- FILET DROBIOWY FASZEROWANY SUSZONYMI POMIDORAMI | BAZYLIA ZAPIEKANY

W PLASTRACH BOCZKU
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DODATKI

- ZAPIEKANE ZIEMNIAKI

- BUKIET SUROWEK

ZIMNE ZAKASKI

(PROSZE O WYBRANIE DWOCH POZYCI)

- KANAPKI Z SALAMI | OLIWKA
- TATAR SLEDZIOWY NA BAGIETCE
- KANAPKI Z SEREM CAMEMBERT

- SZYNKA PARMENSKA W DUECIE Z ZOtTYM MELONEM

- ROLADKI Z SZYNKI W SOSIE CHRZANOWYM
- POtMISEK KORECZKOW: Z BOCZKIEM | éLIWKA, Z MOZZARELLA | POMIDORKIEM ORAZ Z KABANOSEM | MARYNATAMI
- ROLADKI Z TORTILLI Z KURCZAKIEM POSYPANE SEREM | WARZYWAMI SOSEM SALSA

- DESKA SEROW FRANCUSKICH Z WINOGRONEM | ORZECHAMI
- KANAPECZKI BANKIETOWE Z POLEDWICA | KIEEKAMI RZODKWI

- KANAPECZKI Z TUNCZYKIEM | CHRUPIACA KUKURYDZA

SALATKI

(PROSZE O WYBRANIE DWOCH POZYCI)

- SAtATKA GRECKA

- SALATKA CEZAR

- SAtATKA Z MAKARONEM PENNE | BROKUtAMI Z DODATKIEM CZOSNKU
- MUSZTARDOWYM ORAZ POMIDOREM
- MiIX SALAT WLOSKICH Z PANIEROWANYMI KRAiKAMI MOZZARELLI

Z DODATKIEM PRAZONYCH NASION DYNI | SEONECZNIKA PODANE Z DRESSINGIEM
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DESER —

- CIASTECZKA BANKIETOWE LUB CIASTA
(RGZNE RODZAJE)

RAZEM: 95 zt / OSOBA

Koszt menu obejmuje wystawne podanie
poczestunku, zastawe porcelanowg oraz szkto, niezbedny
sprzet gastronomiczny oraz sprzet techniczny i profesjonalng obstuge kelnerska.

Poczestunek podany jest w formie szwedzkiego stotu. Powyzsza propozycja menu
jest jedynie naszg sugestia. JesteSmy w stanie dopasowac ja do Panstwa oczekiwan

oraz planowanego budzetu.




